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Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

y

Cous cous con verduras
conMedias lunas de huevo

ensalada de lechuga, tomate y
maíz

Fruta de temporada pan (eco.)

3

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:2.024/484 17 0 66 0 17 0

y

conArroz cocido (eco) salsa de
tomate

Abadejo a la hortelana (patata,
zanahoria, tomate, pimiento)

Fruta de temporada pan
integral (eco.)

4

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:2.075/496 16 0 70 0 18 0
y

Lentejas a la riojana (eco.)
(zanahoria, pimiento, tomate,

patata)

con
Tortilla de patata y calabacín al
horno ensalada de lechuga,

tomate y remolacha
Fruta de temporada pan (eco.)

5

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:1.949/466 20 0 54 0 20 0
y

Ensalada completa (lechuga,
zanahoria, tomate, aceitunas,

maíz)
conCoditos (eco.) salsa de

tomate y dorada (tomate,
dorada, cebolla, zanahoria)

Yogur pan (eco.)

6

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:2.347/561 23 0 74 0 17 0

y

Crema de calabacín (patata,
calabacín) (eco.)

conPollo asado provenzal
patata parisina noisette

horneada con aove
Fruta de temporada pan (eco.)

7

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:2.163/518 19 0 67 0 21 0

y

Ensalada de lechuga, tomate,
zanahoria, maíz, pimiento y

aceituna
Cazuela de patatas guisadas con

caballa (tomate, pimiento,
cebolla, ajo)

Yogur pan (eco.)

10

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:2.007/480 21 0 59 0 16 0

y

Crema de patata con verduras
(eco.) (zanahoria, calabacín,

brócoli)
Estofado de cerdo con patata y

tomate
Fruta de temporada pan

integral (eco.)

11

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:1.761/421 17 0 50 0 17 0

y

Arroz a la marinera (tomate,
guisante, cebolla, pimiento, judía

verde, bacalao y mejillones)
conQueso fresco ensalada de

lechuga, tomate y zanahoria
Fruta de temporada pan (eco.)

12

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:1.893/453 15 0 69 0 13 0

y

Potaje de garbanzos con
espinacas (zanahoria, patata,

cebolla, arroz)

con
Tortilla francesa con atún al

horno ensalada de tomate
Fruta de temporada pan (eco.)

13

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:1.892/453 21 0 49 0 19 0

y

Cazuela de fideos con verduras
(eco.) (pimiento, cebolla,

zanahoria, tomate)
Merluza a la roteña (zanahoria,

pimiento, cebolla, tomate)
Fruta de temporada pan (eco.)

14

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:1.965/470 16 0 65 0 18 0

y

Lentejas estofadas (patata,
tomate, zanahoria, cebolla,

arroz) (eco.)
conMedias lunas de huevo

ensalada de lechuga, tomate y
espárragos

Fruta de temporada pan (eco.)

17

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:1.785/427 16 0 55 0 18 0

y

conArroz cocido (eco) salsa de
tomate

Abadejo guisado con cebolla en
salsa verde (cebolla, guisante)

Fruta de temporada pan
integral (eco.)

18

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:1.932/462 15 0 63 0 18 0

y

Sopa de ave con pasta (eco.)
(cebolla, zanahoria, patata, pollo)

conTortilla de patata al horno
ensalada de lechuga, tomate y

aceitunas
Fruta de temporada pan (eco.)

19

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:2.135/511 21 0 64 0 17 0

y

Ensalada de lechuga, tomate,
aceituna y remolacha

Coditos (eco.) con salsa de
tomate y ternera (tomate, carne

de ternera, cebolla)
Yogur pan (eco.)

20

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:2.300/550 23 0 71 0 17 0

y

Crema de zanahoria (eco.)
(patata y zanahoria)

con
Hamburguesa de pollo en salsa
(tomate, cebolla, especias)

patatas asadas
Fruta de temporada pan (eco.)

21

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:1.921/459 18 0 58 0 18 0

y

Guiso de alubias (eco.) a la
jardinera (patata, tomate,

pimiento, zanahoria, arroz)

con

Albóndigas de pollo guisadas en
salsa (patata, cebolla, tomate)

patatas asadas
Fruta de temporada pan (eco.)

24

VE: GT: GS: HC: AZ: PROT: SAL:2.102/503 17 0 65 0 23 0

VACACIONES DE VERANO

25

VACACIONES DE VERANO

26

VACACIONES DE VERANO

27

VACACIONES DE VERANO

28

C.E.I.P. CONCEPCIÓN DE ESTEVARENA



����� ������ �	
���
�� ������ �	�����

��������������������������������������������������

 !"# $%&!'(%#

)*+*,-./01+,2-.3145.33361780+,9:1;21;1261+

<=>?@ ABC@DB>EFC?@>BGHCB>F

IJH

BGK?>FCFGHABL@MFEFGHC@>HF<@H

H

KBCL=MFHEBHKFN@HC@>HH

KFOFOFHFGFEFH

H

P@M=AH>FO=AFQH

KF>

IRH

GFQOBFE@HEBHNBAE=AFGHFGFEFGH

H

GF>H<FC@S@H

H

TA=OFH

KF>

IUH

CABDFHEBHCFQFSFVFH

H

FOW>HB>CBS@QQFE@H

H

QBCLBH

KF>

IXH

K?GO@HEBHNBAE=AFGH

H

S?GOBCHEBHOBA>BAFHC@>HH

KFOFOFHFQHL@A>@H

H

TA=OFH

KF>

IYH

FAA@VHOABGHEBQ?C?FGH

H

ABN=BQO@HEBHCFQFSFCZ>H

H

TA=OFH

KF>

[IH

FAA@VHC@>HO@DFOBH

H

O@AO?QQFHEBH\=BG@H

H

TA=OFH

KF>

[[H

C@Q?TQ@AHMAFO?>FEFH

H

SFCFQF@HFQHL@A>@HC@>HM=FA>?C?]>HEBH

FAA@VH

H

TA=OFH

KF>

[̂H

NBAE=AFHOA?C@Q@AH

H

Q?SA?O@GHEBHQ@D@HCFGBA@H

H

P@M=AHEBHGFS@ABGH

KF>

[JH

CABDFHEBHVF>FL@A?FH

H

QB>M=FE@HFQHKFK?QQ@OBHC@>HH

O@DFOBH>FO=AFQH

H

TA=OFH

KF>

[RH

M=?GF>OBGHGFQOBFE@GHC@>HF<@H

H

Q@D@HFE@SFE@HC@>HKFOFOFH

FQHL@A>@H

H

QBCLBH

KF>

[YH

DB>BGOAFHEBHNBAE=AFGH

H

BDKF>FE?QQFGHEBHFOW>H

H

P@M=AH>FO=AFQH

KF>

[_H

CABDFHEBHCFQFSFCZ>H

H

D=GQ?O@GHEBHK@QQ@HC@>HH

KFOFOFHFQHL@A>@H

H

TA=OFH

KF>

[̀H

FQCFCL@TFGHGFQOBFEFGHC@>HF<@H

PH<FD]>H

H

ABN=BQO@HEBHSFCFQF@H

QBCLBH

KF>

ÎH
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