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C O M P E T E N C I A
G E N E R A L :

R E Q U I S I T O S
A C A D É M I C O S  D E

A C C E S O :

CURSO DECURSO DE
ESPECIALIZACIÓNESPECIALIZACIÓN
EN PANADERÍA YEN PANADERÍA Y
BOLLERÍABOLLERÍA
ARTESANALESARTESANALES

TÍTULO DE TÉCNICO EN COCINA Y
GASTRONOMÍA

TÍTULO DE TÉCNICO EN PANADERÍA,
REPOSTERÍA Y CONFITERÍA

TÍTULO DE TÉCNICO EN
COMERCIALIZACIÓN DE PRODUCTOS
ALIMENTARIOS TÍTULO DE TÉCNICO
SUPERIOR EN DIRECCIÓN DE COCINA

OTRAS TITULACIONES ANTERIORES
EQUIVALENTES A LAS CITADAS

ELABORAR, PRESENTAR Y MARIDAR
PRODUCTOS TRADICIONALES DE
PANADERÍA Y BOLLERÍA ARTESANALES,
DULCES Y SALADOS, CON O SIN RELLENO,
A PARTIR DE MASAS MADRE DE CULTIVO
Y PREFERMENTOS CON CEREALES
TRADICIONALES, ESPECIALES Y
PSEUDOCEREALES, RESPETANDO LOS
REQUERIMIENTOS DE LA ELABORACIÓN
ARTESANA Y APLICANDO TÉCNICAS
ACTUALES CON CREATIVIDAD E
INNOVACIÓN, CUMPLIENDO LA
NORMATIVA VIGENTE DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA, PREVENCIÓN DE RIESGOS
Y PROTECCIÓN MEDIO AMBIENTAL.

D ó n d e  p u e d e s  t r a b a j a r  c o n  t u   
 C E R F I F I C A D O :  e n  o b r a d o r e s

a r t e s a n a l e s  o  s e m i  i n d u s t r i a l e s  q u e
e l a b o r a n  p r o d u c t o s  d e  p a n a d e r í a ,

p a s t e l e r í a  y  c o n f i t e r í a ;  e n  e l  s e c t o r
d e  h o s t e l e r í a ,  s u b s e c t o r  d e

r e s t a u r a c i ó n  y  c o m o  e l a b o r a d o r  p o r
c u e n t a  p r o p i a  o  a j e n a .  T a m b i é n  e n  e l

s e c t o r  d e l  c o m e r c i o  d e  l a
a l i m e n t a c i ó n  e n  e s t a b l e c i m i e n t o s

q u e  e l a b o r a n  y  v e n d e n  p r o d u c t o s  d e
p a n a d e r í a ,  p a s t e l e r í a  y  r e p o s t e r í a .



L a s  o c u p a c i o n e s  y  p u e s t o s  d e  t r a b a j o

m á s  r e l e v a n t e s  s o n  l o s  s i g u i e n t e s :
 M a e s t r o  p a n a d e r o ,  E l a b o r a d o r  d e

B o l l e r í a ,  E l a b o r a d o r  d e  m a s a s  y  b a s e s
d e  p i z z a ,  R e p o s t e r o ,  C a t a d o r  d e

p r o d u c t o s  d e  p a n i f i c a c i ó n  a r t e s a n a l .

DURACIÓN:  600 horas
NIVEL:  Formación Profesional  de Grado Medio
FAMILIA PROFESIONAL:  Hosteler ía  y  Tur ismo

NORMATIVA:  R.D.  482 /2020 de 7  de abr i l

M a s a s  M a d r e  d e  C u l t i v o  y
P r e f e r m e n t o s .

T e c n o l o g í a  d e l  F r í o
A p l i c a d a  a  l a  P a n a d e r í a
A r t e s a n a l .

P a n e s  A r t e s a n o s  d e
C e r e a l e s  T r a d i c i o n a l e s ,
e s p e c i a l e s  y
p s e u d e c e r e a l e s .

B o l l e r í a  A r t e s a n a l  y
H o j a l d r e s .

C a t a  y  M a r i d a j e  d e
P r o d u c t o s  d e  P a n i f i c a c i ó n

IES ALMERAYA
Curso 2022/23

PLAZO DE SOLICITUD:
del 15 al 30 de junio

20 plazas - horario de tarde
https://www.juntadeandalucia.es/educaci

on/secretariavirtual/solicitudes/

https://www.juntadeandalucia.es/educacion/secretariavirtual/solicitudes/

