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PROFESORADO

GRUPO FPB I: D2 Maria Montes Fernandez

NORMATIVA DE REFERENCIA

Ley Organica 2/2006, de 3 de mayo, de Educacion.
Ley Organica 8/2013, de 9 de diciembre, para la mejora de la calidad educativa

Real Decreto 1105/2014, de 26 de diciembre, por el que se establece el curriculo
basico de la Educacion Secundaria Obligatoria y del Bachillerato.

Real Decreto 310/2016, de 29 de julio, por el que se regulan las evaluaciones finales
de Educacion Secundaria Obligatoria y de Bachillerato (BOE 30-07-2016).

Decreto 111/2016, de 14 de junio, por el que se establece la ordenacion y el curriculo
de la Educacién Secundaria Obligatoria en la Comunidad Autbnoma de Andalucia.

Decreto 110/2016, de 14 de junio, por el que se establece la ordenacién y el curriculo
del Bachillerato en la Comunidad Auténoma de Andalucia.

Orden de 15 de enero de 2021, por la que se desarrolla el curriculo correspondiente
a la etapa de Educacion Secundaria Obligatoria en la Comunidad Auténoma de
Andalucia, se regulan determinados aspectos de la atencién a la diversidad, se
establece la ordenacién de la evaluacion del proceso de aprendizaje del alumnado y
se determina el proceso de transito entre distintas etapas educativas.

ORDEN de 25 de julio de 2008, por la que se regula la atencién a la diversidad del
alumnado que cursa la educacion basica en los centros docentes publicos de
Andalucia (Texto consolidado, 2016).

La formacion profesional basica se rige por los reales decretos 127/2014; 356/2014 y
774/2015. El decreto 135/2016, de 26 de julio, por el que regulan las ensefianzas de
FP basica en Andalucia.




INDICE DE CONTENIDOS

U.D.1. Nimeros y operaciones. Resolucion de problemas.
U.D.2. Materiales e instalaciones de laboratorio.

U.D.3. Las formas de la materia.

U.D.4. Medidas de superficie y volumen.

U.D.5. Proporcionalidad.

. Mezclas y sustancias.

. La energia.

. Sucesiones y progresiones.

. Ecuaciones.

0 La salud.

1. Alimentacion y nutricion.

12 Las funciones de nutricidn, relacion y reproduccion.
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OBJETIVOS
CRITERIOS / ESTANDARES

Resolver problemas matematicos de indole cotidiana, describiendo los tipos de
nameros que se utlizan y realizando correctamente las operaciones
matematicas adecuadas.

Reconocer las instalaciones y el material de laboratorio, valorandolos como
recursos necesarios para la realizacioén de las practicas.

Identificar componentes y propiedades de la materia en las diferentes formas en
las que se presenta en la naturaleza, midiendo las magnitudes que la
caracterizan en unidades del Sistema Métrico Decimal.

Utilizar el método mas adecuado para la separacién de los componentes de una
mezcla, relacionandolo con el proceso fisico o quimico en que se basa.
Reconocer que la energia esta presente en los procesos naturales, describiendo
algun fenémeno de la vida real.

Localizar las estructuras anatémicas, discriminando los sistemas o aparatos a los
gue pertenecen y asociandolos a las funciones que producen en el organismo.
Diferenciar la salud de la enfermedad, relacionando los habitos de vida con las
enfermedades mas frecuentes y reconociendo los principios basicos de defensa
contra las mismas.

Elaborar menus y dietas equilibradas, cotejando los nutrientes que contienen y
adaptandolos a los distintos parametros corporales.

Resolver problemas mediante ecuaciones, planteando las situaciones que los
definen mediante el lenguaje algebraico y aplicando los métodos de resolucion
adecuados.




METODOLOGIA

La metodologia a seguir en el aula estara basada en las siguientes lineas
fundamentales:

- Se captaran las ideas previas del alumnado tienen sobre el tema.

- Se consideraran diferentes ritmos de aprendizaje.

- Las matematicas tendrén un caracter funcional y propedéutico.

- Los conocimientos tendran un tratamiento ciclico.

- Se fomentara la participacion activa, constructiva y motivadora del alumnado.

- Se dejara al alumnado conjeturar antes de ofrecerle la respuesta favoreciendo asi
Su creatividad.

- Se favorecera la capacidad de aprender por si mismo y el desarrollo de la facultad
de razonamiento y de abstraccion.

- Se promovera el trabajo en equipo, la cooperacién, tolerancia y solidaridad.

- Se concebira el saber matemético como una necesidad bésica para toda la
sociedad.

- Se tendran en cuenta las aportaciones de las nuevas tecnologias.
Actividades habituales del alumnado
- Puntualidad y asistencia a clase. Atencion a las explicaciones del profesor.
- Participacion en clase, trabajo y realizacion, en el aula o en casa, de las
actividades propuestas
- Correccion de las actividades propuestas.
- Trabajos individuales 0 en grupos.
- Realizacion de pruebas escritas.
- Ejercicios complementarios, de apoyo... (atencién a la diversidad).
- Mostrar una actitud de respeto hacia toda la comunidad educativa.

CRITERIOS DE EVALUACION

1. Se han identificado los distintos tipos de nimeros y se han utilizado para interpretar
adecuadamente la informacion cuantitativa.

2. Se han realizado célculos con eficacia, bien mediante célculo mental o mediante
algoritmos de lapiz y calculadora (fisica o informéatica).

3. Se han utilizado las Tecnologias de la Informacién y la Comunicacién (TIC) como
fuente de busqueda de informacion.

4. Se ha operado con potencias de exponente natural y entero aplicando las
propiedades de las potencias.

5. Se ha utilizado la notacién cientifica para representar y operar con nimeros muy

grandes o0 muy pequefos.

Se han representado los distintos numeros reales sobre la recta numérica.

Se ha caracterizado la proporcién como expresion matematica.

Se han comparado magnitudes estableciendo su tipo de proporcionalidad.

Se ha utilizado la regla de tres para resolver problemas en los que intervienen

magnitudes directa e inversamente proporcionales.

10. Se han resuelto problemas de interés simple y compuesto.

11. Se han identificado cada una de las técnicas experimentales que se van a realizar.

12. Se han manipulado adecuadamente los materiales instrumentales del laboratorio.

13. Se han tenido en cuenta las condiciones de higiene y seguridad para cada una de las
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32.
33.
34.

35.
36.
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38.

39.

40.
41.
42.
43.
44,

técnicas experimentales que se van a realizar.

. Se han descrito las propiedades de la materia.

. Se han practicado cambios de unidades de longitud, masa y capacidad.

. Se ha identificado la equivalencia entre unidades de volumen y capacidad.

. Se han efectuado medidas en situaciones reales utilizando las unidades del Sistema

Métrico Decimal y la notacion cientifica.

. Se ha identificado la denominacién de los cambios de estado de la materia.
.Se han identificado con ejemplos sencillos diferentes sistemas materiales

homogéneos y heterogéneos.

. Se han identificado los diferentes estados de agregaciéon en los que se presenta la

materia mediante modelos cinéticos para explicar los cambios de estado.

.Se han identificado sistemas materiales relacionandolos con su estado en la

naturaleza.

. Se han reconocido los distintos estados de agregacién de una sustancia, dada su

temperatura de fusion y ebullicién.

. Se han establecido diferencias entre ebullicibn y evaporacion utilizando ejemplos

sencillos.

. Se ha identificado y descrito lo que se considera sustancia pura y mezcla.

. Se han establecido las diferencias fundamentales entre mezclas y compuestos.

. Se han discriminado los procesos fisicos y quimicos.

. Se han seleccionado, de un listado de sustancias, las mezclas, los compuestos y los

elementos quimicos.

. Se han aplicado de forma practica diferentes separaciones de mezclas por métodos

sencillos.

. Se han descrito las caracteristicas generales de materiales relacionados con las

profesiones, utilizando las TIC.

. Se ha trabajado en equipo en la realizacién de tareas.
. Se han identificado situaciones de la vida cotidiana en las que queda de manifiesto la

intervencion de la energia.

Se han reconocido diferentes fuentes de energia.

Se han establecido grupos de fuentes de energia renovables y no renovables.

Se han mostrado las ventajas e inconvenientes (obtencion, transporte y utilizacion)
de las fuentes de energia renovables y no renovables, utilizando las TIC.

Se han aplicado cambios de unidades de la energia.

Se ha mostrado en diferentes sistemas la conservacion de la energia.

Se han descrito procesos relacionados con el mantenimiento del organismo y de la
vida en los que se aprecia claramente el papel de la energia.

Se han identificado y descrito los érganos que configuran el cuerpo humano, y se les
ha asociado al sistema o aparato correspondiente.

Se ha relacionado cada 6rgano, sistema y aparato a su funciéon y se han resefiado
sus asociaciones.

Se ha descrito la fisiologia del proceso de nutricion.

Se ha detallado la fisiologia del proceso de excrecién.

Se ha descrito la fisiologia del proceso de reproduccion.

Se ha detallado cémo funciona el proceso de relacion.

Se han utilizado herramientas informaticas para describir adecuadamente los
aparatos y sistemas.

. Se han identificado situaciones de salud y de enfermedad para las personas.
. Se han descrito los mecanismos encargados de la defensa del organismo.
. Se han identificado y clasificado las enfermedades infecciosas y no infecciosas mas

comunes en la poblacién, y reconocido sus causas, la prevencién y los tratamientos.

. Se han explicado los agentes que causan las enfermedades infecciosas y como se

produce el contagio.

. Se ha entendido la accién de las vacunas, antibiéticos y otras aportaciones de la

ciencia médica para el tratamiento y prevencion de enfermedades infecciosas.

. Se ha reconocido el papel que tienen las campafias de vacunacién en la prevencion

de enfermedades infecciosas para describir adecuadamente los aparatos y sistemas.

. Se ha definido donacién y trasplante, explicando el tipo de donaciones que existen y

los problemas que se producen en los trasplantes.

. Se han reconocido situaciones de riesgo para la salud relacionadas con su entorno

profesional mas cercano.

.Se han diseflado pautas de habitos saludables relacionados con situaciones

cotidianas.

. Se ha discriminado entre el proceso de nutricion y el de alimentacion.




55.
56.

57.

58.
59.

60.
61.

62.

63.

64.

65.

66.

Se han diferenciado los nutrientes necesarios para el mantenimiento de la salud.

Se ha reconocido la importancia de una buena alimentacion y del ejercicio fisico en el
cuidado del cuerpo humano.

Se han relacionado las dietas con la salud, diferenciando entre las necesarias para el
mantenimiento de la salud y las que pueden conducir a un menoscabo de la misma.
Se han realizado supuestos de célculo de balance caldrico.

Se ha calculado el metabolismo basal y sus resultados se han plasmado en un
diagrama para poder comparar y extraer conclusiones.

Se han detallado algunos métodos de conservacién de alimentos.

Se han elaborado menus para situaciones concretas, investigando en la red las
propiedades de los alimentos.

Se han expresado propiedades o relaciones dadas en un enunciado mediante el
lenguaje algebraico.

Se ha conseguido extraer la informacion relevante de un fendmeno para
transformarlo en una expresién algebraica.

Se han simplificado las expresiones algebraicas haciendo conexiones entre los
procesos de desarrollo y factorizacion.

Se han conseguido resolver problemas de la vida cotidiana en los que se precise el
planteamiento y la resolucién de ecuaciones de primer grado.

Se utilizan las resoluciones algebraicas como otro método numérico o grafico y
mediante el uso adecuado de los recursos tecnoldgicos.

CRITERIOS DE CALIFICACION

En cada trimestre se realizaran pruebas escritas. Dichas pruebas podran
incluir cuestiones de las anteriores unidades. Se realizara una media
ponderada de dichas pruebas escritas. El alumnado que no supere los
objetivos realizara actividades de recuperacion (principalmente sobre los
correspondientes contenidos minimos).

La calificacion de cada trimestre se compondra de dos apartados globales con
los siguientes pesos especificos, se aplicaran siempre que la nota media de
las pruebas escritas sea superior o igual 3,5.

FP BASE

Pruebas escritas
(media ponderada) 60%

Trabajo diario, cuaderno,
exposiciones orales, resolucion 40%
de problemas y actitud hacia el
propio proceso de aprendizaje.

El profesor determinara la ponderacion del trabajo diario, cuaderno, actitud, etc. como
considere oportuno en funcién de las caracteristicas del grupo, pero sin salirse de las
directrices generales del 40% en la FP Base.

La calificacion global de cada materia sera la media aritmética de las




calificaciones obtenidas en cada una de las tres evaluaciones, teniendo en
cuenta las consideraciones siguientes: dicha media debe ser igual o superior a
5 y deben estar las tres evaluaciones aprobadas (en caso de estar alguna de
ellas suspensa se superara la materia si la media es 5 o superior y la
evaluacion no superada tiene una calificacion de al menos 4).

« Para cada evaluacion no superada habra una prueba de recuperacion.

e En junio se realizara una prueba para aquellos alumnos que no hayan
superado toda la materia.

« En septiembre tendra lugar la correspondiente convocatoria extraordinaria
para cada materia.

o El alumnado que cometa fraude durante las pruebas escritas, falsificacion de
documentaciébn académica, o0 cualquier otra accion deshonesta sera
penalizado en consecuencia, pudiendo perder el derecho a ser calificado en
alguna/as de las evaluaciones.

ATENCION A LA DIVERSIDAD

La atencion a la diversidad, desde el punto de vista metodoldgico, estara presente
en todo el proceso de aprendizaje y nos llevara a:

e Detectar los conocimientos previos del alumnado al empezar un tema. El
alumnado en los que se detecte una laguna importante en sus conocimientos, se
les propondra una ensefianza compensatoria, en la que debe desempefiar un
papel importante el trabajo en situaciones concretas.

e Procurar que los contenidos matematicos nuevos que se ensefian conecten con
los conocimientos previos y sean adecuados a su nivel cognitivo.

e Propiciar que la velocidad del aprendizaje la marque el propio alumnado.

e Intentar que la comprension del alumnado de cada contenido sea suficiente paral
una minima aplicacion y para enlazar con los contenidos que se relacionan con
él.

Todo esto da lugar a metodologias diversas dependientes de la realidad del
alumnado que nos encontremos.

PROGRAMA DE SEGUIMIENTO DE ALUMNADO REPETIDOR:

Se hara un seguimiento individualizado a cada alumno centrandonos en la
adquisicién de los contenidos basicos establecidos para cada curso.

Este seguimiento consiste en una supervision periddica del cuaderno y actividades
realizadas, asi como del trabajo diario y también en la realizacion de pruebas “ad hoc” en
la linea de la Evaluacion y Metodologia.




ACTIVIDADES EXTRAESCOLARES Y COMPLEMENTARIAS

Actividades complementarias: organizadas durante el horario escolar, tienen un
caracter diferenciado de las propiamente lectivas por el momento, espacios o
recursos que utilizan. Son evaluables y su asistencia es obligatoria.

Actividades extraescolares: estan encaminadas a potenciar la apertura del Centro
a su entorno y a procurar la formacion integral del alumnado, se realizaran fuera del
horario lectivo, tendran caracter voluntario, no son evaluables. Son las relacionadas
a continuacion:

NORMAS:

1. El alumnado menor de edad, necesita el consentimiento de los padres o
tutores, que estard por escrito en poder del profesor que tutele la actividad, con
antelacion a la realizacion de la misma.

2. El alumno debera abonar la totalidad del importe requerido para la
actividad.
3. El alumnado debe estar siempre bajo la direccion del profesor mientras

dure la actividad.

El alumnado debera responder de sus actos y ser consecuente con los mismos,
sufragando los desperfectos que pueda ocasionar durante la actividad, sufragando los
desperfectos que pueda ocasionar, o asumiendo las sanciones a las que hubiere lugar.

EL ALUMNADO QUE NO ASISTA A LA ACTIVIDAD EXTRAESCOLAR DEBE ASISTIR
A CLASE OBLIGATORIAMENTE




