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REFERENCIAS

La evaluacion es la etapa del proceso educativo que tiene como finalidad comprobar, de manera
sistematica, en qué medida se han logrado las competencias, objetivos y resultados de
aprendizaje previstos en el curriculum.

Es importante entender la evaluacion como un proceso integral en el que no solo se valoran los
conocimientos adquiridos por el alumnado, sino que también ha de estar referida al resto de
elementos que intervienen en el proceso de ensefianza-aprendizaje, incluyendo la practica
docente y las medidas adoptadas en la programacion de aula. De esta manera, la evaluacion se
convierte en un potente instrumento de gran utilidad tanto para el profesor, el centro como para
la administracion, permitiendo valorar y modificar el proceso de ensefianza-aprendizaje en
funcion de las necesidades de cada caso y, por tanto, mejorar la calidad de la ensefanza.

De todo lo anterior se deduce que la evaluacion es una practica reflexiva que plantea,
fundamentalmente, tres preguntas: ;qué evaluar? ;como evaluar? y ;cuando evaluar?. A lo
largo de este apartado iremos dando respuestas a estas cuestiones, en consonancia con la
normativa que regula el proceso de evaluacion en la formacion profesional, tanto nacional
(articulo 107, “evaluacion y permanencia”, del RD 659/2023) como autondmica (Orden de 18
de septiembre de 2025, por la que se regula la evaluacion, certificacion, acreditacion y
titulacion académica del alumnado que cursa ensefianzas de los grados D y E del Sistema de
Formacioén Profesional en la Comunidad Autonoma de Andalucia.).

Enrelacion al tipo de evaluacion, las normas generales de ordenacion de la evaluacion descritas
en el articulo 2 de la Orden de 18 de septiembre de 2025, recogen, entre otros, que:

1. La evaluacion de los aprendizajes del alumnado que cursa grados D y E del Sistema de
Formacion Profesional en la Comunidad Autonoma de Andalucia sera objetiva, continua,
formativa e integradora de las competencias adquiridas en el centro y en la empresa u
organismo equiparado.

4. En la modalidad presencial y en la parte presencial de la modalidad semipresencial, la
evaluacion continua de los aprendizajes requerird la asistencia regular y obligatoria, tanto en
el centro docente como en la fase de formacion en empresa u organismo equiparado, de al
menos el 80 por ciento de la duracion total del modulo, ambito o proyecto, a partir de la fecha
en la que el alumnado se haya matriculado.

El hecho de que la evaluacion sea continua implica su desarrollo en tres fases diferenciadas en
cuanto a sus propositos y momentos de realizacion:

e Evaluacion inicial o diagnostica: Realizada al comienzo del curso y de cada unidad
didactica. Tiene una doble funcion: conocer la situacion de partida del alumnado para planificar
adecuadamente el proceso de ensefianza-aprendizaje y motivar al alumnado por los contenidos
que se van a desarrollar.

e Evaluacion formativa o procesual: Realizada a lo largo de todo el proceso de
ensefianza-aprendizaje. Su principal funcidn es analizar si las metas de la ensefianza estan
siendo alcanzadas, por lo que en funcion de los resultados obtenidos pueden realizarse
adaptaciones del proceso formativo.

e Evaluacion final o sumativa: Realizada al final de cada proceso formativo, en
concreto, al final de cada unidad didactica, de cada resultado de aprendizaje, de cada evaluacion
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parcial, y al terminar el curso académico (evaluacion final). Su cometido es comprobar la
consecucion de los objetivos establecidos una vez finalizado el proceso de ensefianza-
aprendizaje, es decir, valorar el aprovechamiento y nivel alcanzado por los estudiantes, asi
como la eficacia de los elementos educativos utilizados.

Para que esta evaluacion continua se lleve a cabo, se requiere de una asistencia regular y
obligatoria (tanto al centro como durante la FFEOE). Por tanto, aquel alumno/a cuyo porcentaje
de ausencias (justificadas o no justificadas) supere el 20 por ciento de la duracion total del
modulo, perdera el derecho a evaluacion continua. Llegado el caso, los alumnos/as en esta
situacion seran notificados por el tutor/a, con el visto bueno de la direccion del centro, y tendran
la oportunidad de ser evaluados durante el periodo de recuperacion, tal y como se describe en
el apartado 7.1.6. Cabe destacar que este alumnado no podré realizar aquellas actividades
practicas o pruebas objetivas que, a criterio del equipo docente, impliquen algln tipo de riesgo
para si mismos, para el resto del grupo o para las instalaciones del centro.

Una sesion de evaluacion es una reunién compuesta por todo el equipo educativo de un grupo
de alumnos/as coordinado por su tutor/a, a la que también asiste un miembro del equipo
directivo y un delegado del curso. El médulo de Control y Seguridad Alimentaria se imparte en
el segundo curso académico del ciclo formativo y, por tanto, estd sujeto a, al menos, S sesiones
de evaluacién: una de evaluacion inicial, dos de evaluacion parcial y dos de evaluacion final.
En todas estas sesiones se produce y favorece el intercambio de informacién entre los distintos
docentes, permitiendo adoptar decisiones para la mejora del proceso de ensenanza-aprendizaje.
Ademas, en las evaluaciones parciales y finales se tiene como objetivo recoger por escrito las
calificaciones que los estudiantes han obtenido para los distintos modulos, aunque en el caso
de las evaluaciones parciales, dicha calificacion serda meramente informativa.

Las fechas de estas sesiones se establecen segin el calendario escolar que, para el curso
académico que nos ocupa, serian:

Sesion de evaluacion inicial 14 de octubre de 2025

1° sesion de evaluacion parcial 15 de diciembre de 2025

2° sesion de evaluacion parcial Finales de abril de 2026
1° sesion de evaluacion final No antes del 22 de mayo de 2026
2° sesion de evaluacion final No antes del 15 de junio de 2026

Atendiendo a la Orden de 18 de septiembre de 2025, la evaluacion ha de realizarse teniendo
en cuenta los resultados de aprendizaje y los criterios de evaluacion, ya que en su articulo 2
recoge que “La evaluacion de los grados D y E debe permitir verificar adquisicion de las
competencias profesionales y para la empleabilidad, tomando como referencia los resultados
de aprendizaje y los criterios de evaluacion establecidos en la norma basica y en el desarrollo
autonomico correspondiente garantizando, que el esfuerzo, el rendimiento y la adquisicion de
los aprendizajes sean valorados y reconocidos con objetividad. Asimismo, se tendra en cuenta
la diferente contribucion de los resultados de aprendizaje y de los criterios de evaluacion en la
adquisicion de las competencias de cada titulo, asi como, en su caso, las necesarias
adaptaciones del proceso de evaluacion a las caracteristicas peculiares de cada sector
productivo contenidas en las diferentes programaciones didacticas” .
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Los criterios de evaluacion son concreciones que permiten valorar si los resultados de
aprendizaje han sido alcanzados, permitiendo emitir un juicio valorativo sobre los logros
alcanzados por el alumnado en términos de procedimientos, conceptos y actitudes. Por tanto,
estos criterios se consideran la unidad minima evaluable y son un referente para evaluar el
aprendizaje del alumnado.

Los criterios de evaluacion y su asociacion con los resultados de aprendizaje de cada modulo
profesional estan reflejados en la normativa que regula cada ciclo formativo. Por tanto, para el
modulo que nos ocupa, esta relacion viene marcada por la Orden del 15 de marzo de 2021,
quedando tal y como se muestra en la siguiente tabla:

Criterios
de evaluacion

a) Se han relacionado los conceptos de alimentacidn y salud con las enfermedades
asociadas.

b) Se han identificado las caracteristicas de los programas de inspeccion y de
vigilancia de alimentos.

c) Se ha secuenciado el proceso de elaboracion de un programa de trabajo y sus
componentes.

d) Se ha identificado el proceso del Sistema de Alertas Alimentarias.

e) Se han caracterizado los procedimientos de intercambio de informacion.

f) Se ha analizado la normativa sanitaria relacionada con el uso o consumo humano
de alimentos.

g) Se ha seleccionado la informacion relevante para la inspeccion y el control
alimentario  contenida en los censos de  establecimientos  de
elaboracion/transformacion, distribucion y restauracion.

h) Se han seleccionado los puntos que hay que muestrear en los censos utilizados.

Criterios
de evaluacion

a) Se han identificado las principales fases en el proceso de produccidn de alimentos,

b) Se han caracterizado los establecimientos de elaboracion, transformacion,
almacenamiento, comercializacion, manipulacion y consumo de los alimentos.

c) Se han identificado los criterios sanitarios de manipulacion y etiquetado de
alimentos.

d) Se han relacionado los factores de riesgo de la contaminacion de los alimentos
con las fases de la cadena alimentaria.

e) Se han clasificado los métodos de higienizacioén y conservacion de los alimentos.

f) Se ha relacionado la calidad estética y organoléptica de los alimentos con las
posibles deficiencias en las fases del proceso.

g) Se han identificado los protocolos y las normas de inspecciéon y control sanitario
para cada fase del proceso.

h) Se han propuesto actuaciones correctivas en funcion de las deficiencias
detectadas.

1) Se ha cumplimentado el acta, los libros de registro y elaborado los informeg
pertinentes.

a) Se han seleccionado los puntos de muestreo en funcion de los riesgos higiénico-
sanitarios.

b) Se han preparado los instrumentos, equipos de recogida y material fungible
necesario en la toma de muestras.

c¢) Se han seguido los protocolos de muestreo en la recogida de la muestra.
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d) Se han aplicado las técnicas de toma de muestras para analisis microbiologico,
quimico y organoléptico.

e) Se han clasificado las muestras en funcién de las caracteristicas de log
establecimientos y estudios que hay que realizar.

f) Se han preparado los medios de cultivo utilizados en los estudios microbioldgicos,

g) Se han adaptado los procedimientos de conservacion y de transporte al tipo de
muestra, protocolo y normativa.

h) Se ha procedido a la identificacion y envasado de las muestras para el transporte
y posterior analisis.

1) Se ha cumplimentado la documentacion preanalitica que acompafia a la muestra
y a su registro.

J) Se ha seleccionado la informacidon que debe recopilarse para la evaluacion
posterior de los resultados analiticos.

a) Se han identificado los caracteres organolépticos, fisicoquimicos y
microbioldgicos de los alimentos de origen animal y vegetal.

b) Se han caracterizado los métodos analiticos en funcién de su eficiencia, eficacia

2 ?§ y efectividad, para garantizar la calidad de los datos obtenidos.
= ‘_§ c) Se ha comprobado la limpieza, preparacioén y calibracion de los equipos y el
‘= € | instrumental utilizado.
o d) Se han seleccionado los métodos y técnicas de control de calidad segun la
| normativa técnico-sanitaria.
e) Se han realizado los procedimientos de analisis para la determinacioén de los
parametros fisico-quimicos, microbioldgicos y organolépticos.
f) Se han registrado los resultados analiticos para el posterior tratamiento de los
datos.
g) Se han cumplimentado los boletines analiticos y elaborado informes segun
protocolo normalizado.
h) Se han gestionado los residuos generados en el procedimiento analitico, para
evitar posibles contaminaciones.
1) Se han adoptado las medidas de seguridad y prevencion de riesgos.
a) Se ha definido la epidemiologia de las enfermedades de transmision alimentaria
y los factores condicionantes de la aparicion de la enfermedad.
b) Se han caracterizado las medidas de prevencion y control de las enfermedades de
transmision alimentaria.
¢) Se han relacionado las fuentes de contaminacién de los alimentos con las medidas
de prevencion y control en cada caso.
S | d) Se han definido los fundamentos legislativos sobre consumo de alimentos y
8 'S | defensa de los consumidores.
,0;3 % e) Se han elaborado programas formativos y campafias de informacion en materia
& o | de seguridad alimentaria.
< | ) Se han identificado las necesidades de informacion y formacién del consumidor,

g) Se han programado actividades formativas y campanas de informacion en funcion
de las necesidades detectadas.

h) Se han seleccionado los parametros que incluyen las técnicas de evaluacion de
las campafias de informacion y actividades formativas.

1) Se han aplicado técnicas de informacion y asesoramiento, y en su caso, de atencion
de quejas y reclamaciones de consumidores.
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De acuerdo con lo establecido en la Orden de 26 de septiembre de 2025, la evaluacion de la
FFEOE se llevara a cabo tomando como referencia los resultados de aprendizaje (RA) y los
criterios de evaluacion (CE) establecidos en el curriculo, asi como las evidencias observadas
durante la estancia en la empresa. En concreto, durante el presente curso académico y en lo que
respecta al modulo profesional de Control y Seguridad Alimentaria, se han dualizado 9 criterios
de evaluacion, lo que equivale a un 20% del total de los criterios de evaluacién del modulo:

Las técnicas o procedimientos de evaluacion son aquellas estrategias que se utilizan para
obtener la informacion que se pretende valorar, mientras que los instrumentos de evaluacion se
refieren a las herramientas que utilizan las diferentes técnicas para recoger los datos de interés.
No obstante, debido a su estrecha relacidon, en muchos casos se hace referencia a ambos
términos de forma indiscriminada, ya que en cualquier caso van a ser los que nos permitan
valorar si el alumnado ha conseguido superar los diferentes criterios de evaluacion
anteriormente descritos. Es importante que se utilicen técnicas e instrumentos de evaluacion
variados, dependiendo del criterio docente y del tipo de contenido que incluya cada criterio de

evaluacion. Teniendo en cuenta las caracteristicas del modulo de Control y Seguridad
Alimentaria, el tipo de técnicas e instrumentos de evaluacion con los que vamos a trabajar son:

e Actividades de clase (AC): En este grupo se incluyen aquellas actividades realizadas
para la evaluacion formativa del alumnado, es decir, con el proposito de alcanzar los criterios
de evaluacion asociados. Estas actividades son diversas e incluyen trabajos individuales y en
grupo (resumenes o esquemas, revisiones bibliograficas, trabajos de investigacion, juego de
roles, etc.), exposiciones orales, ejercicios, supuestos practicos, analisis de articulos cientificos
y preguntas de clase. Por tanto, permitiran evaluar tanto los contenidos tedricos como teérico-
practicos contenidos en los correspondientes criterios de evaluacion.

e Prueba escrita (PE): Se realizaran al final de cada unidad didéctica, permitiendo
evaluar si se han alcanzado los objetivos propuestos y la capacidad del alumnado para
interrelacionar los diferentes contenidos impartidos. Permitirdn evaluar tanto contenidos
tedricos como tedrico-practicos, y podran incluir preguntas cortas, casos practicos, problemas,
de opcidon multiple (tipo test), de desarrollo, de verdadero o falso justificadas, de completar y
de identificacion.

e Practicas diarias (PR): Durante las practicas diarias se desarrollaran actividades de
aplicacion de los conocimientos a situaciones concretas, poniendo de manifiesto la adquisicion
de habilidades técnicas basicas. Asi pues, se llevara a cabo un registro y observacion de su
desarrollo, prestando especial atencion al orden, higiene, iniciativa, medidas de seguridad,
destreza en el uso de los materiales y capacidad para seguir un protocolo de forma guiada.
Ademas, cada alumno/a entregara un informe de trabajo de la préctica realizada, incluyendo la
fecha, el nombre de la técnica, material utilizado, protocolo seguido, guia de buenas practicas
y las observaciones y conclusiones obtenidas. Este informe de trabajo debe incluir soportes
visuales como imdagenes y/o videos propios y explicativos del desarrollo y resultado de cada
técnica utilizada.

e Actividades formativas en empresa (AFE): El ciclo de Quimica y Salud Ambiental
se imparte en modalidad dual durante el presente curso académico. Por tanto, ciertos criterios
de evaluacion estan directamente asociados al trabajo del estudiante durante su estancia en la
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empresa u organismo equiparado. Esta evaluacion se basard tanto en el informe del tutor de la
empresa indicando las competencias adquiridas en el entorno laboral, como en la valoracién
del docente seglin los resultados de aprendizaje alcanzados en relacion con los objetivos del
modulo. En concreto, las AFE planteadas durante este curso son: i) Colaborar en
procedimientos de inspeccidon, muestreo y analisis (asociada a los CE a, b, c, g del RA3) y ii)
Apoyar en tareas de verificacion y control rutinario (asociada a los CE c, d, f, h, 1 del RA4).

El registro de los resultados de la correccidon y/u observacion para los diferentes instrumentos
de evaluacion utilizados sera realizado mediante el uso de ribricas especificas que, en el caso
de la actividad de formacion en empresa, seran facilitadas a los responsables laborales. Estas
rubricas se valdran, ademas, de registros anotados por la profesora en el diario docente.

Ademas, es también importante sefialar que la convocatoria para las pruebas escritas sera unica
y, del mismo modo, los plazos de entrega para las distintas actividades e informes de practicas
tampoco seran modificados salvo circunstancias excepcionales debidamente justificadas. Por
tanto, para superar los criterios de evaluacion asociados tras la no asistencia o entrega de los
mismos, serd necesario acudir a los periodos de recuperacion correspondientes.

Al final de cada evaluacion, ya sea parcial o final, se realiza una evaluaciéon sumativa que
valora la consecucion de los criterios de evaluacion pertinentes, y sus resultados de aprendizaje
asociados, por cada alumno/a, siendo un indicador del aprendizaje alcanzado por el alumnado.

El resultado de esta evaluacion sumativa es una calificacion, que sera parcial en el caso de la
primera y segunda evaluacion, y final tras terminar del curso académico (primera y segunda
evaluacion final). Para superar el modulo profesional que nos ocupa, debe alcanzarse una
calificacion mayor o igual a S para cada resultado de aprendizaje.

La calificacion de cada resultado de aprendizaje se obtendra mediante una media ponderada de
las calificaciones obtenidas para cada uno de sus criterios de evaluacion asociados, lo que se
correspondera con los resultados de los instrumentos de evaluacion utilizados.

RA = Z (CE; x %CE,)

i=1

La ponderacion de cada uno de estos criterios de evaluacion, asi como de cada resultado de
aprendizaje en las evaluaciones parciales y finales, se realizard en funcioén de las horas de
dedicacion que requieran en el aula y el grado de profundizacién que se pretenda alcanzar
(estimado por el nimero de CE asociados a cada RA).

En la siguiente tabla se muestra el sistema de calificacion establecido, representando tanto el
porcentaje atribuido a cada resultado de aprendizaje (RA) para las evaluaciones parciales y
finales, como la ponderacion de cada criterio de evaluacion (CE) dentro de cada resultado de
aprendizaje, y su organizacion por cada unidad didactica (UD). En ella también se muestran los
instrumentos de evaluacion utilizados para valorar cada criterio de evaluacion, aunque dicha
asignacion es susceptible de ser modificada en funcién de la evolucién del proceso de
ensefianza-aprendizaje y/o el criterio docente.
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a) [ 30% | X | X
b) | 10% | X
c) | 10% X
No d) | 10% | X
37% | Contribuye | 157 o [ 10% | X [ X
f) | 10% | X
g) | 10% X
h) | 10% X
d | 18% | X
f [ 18% | X | X | X
o) | 28% | X X
No a) | 4% X
63% Contribuye 20% b) | 4% | X
c) | 10% | X
g | 10% | X | X
h) | 4% X
1) 4% | X
a) | 5% | X X
b) | 5% X | X
c) | 5% X | X
d) | 20% X
No e) | I5% | X
Contribuye 42% 22% f) | 10% X
o) | 5% X X
h) | 10% | X
D [10% | X | X
)| 15% | X
a) | 10% | X | X
b) | 7% | X
c) | 2% X | X
| 7% | X X
e | 11% X
) | 2% X | X
g) | 7% X
h) | 2% X | X
No 1) 2% X | X
Contribuye | 207 20% ) | 10% XX
b) | 7% | X
¢ | 2% X | X
d | 7% | X X
e) | 11% X
f) 2% X X
g | 7% X
h) | 2% X | X
1) 2% X | X
a) | 25% | X
b) | 10% | X
c) | 25% | X
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d | 10% | X | X

5 20% 9 e) | 10% X
No No ) | 5% X
Contribuye | Contribuye g) | 5% X

h) | 5% X

i) | 5% X

De la tabla anterior, se deduce que la contribucion de cada unidad didactica al resultado de
aprendizaje serd la suma de los porcentajes de los criterios de evaluacion que tenga asociados.
Del sistema de calificacion descrito pueden resultar calificaciones con valores decimales. Sin
embargo, las calificaciones de las evaluaciones parciales y final se corresponderan con el valor
de un nimero entero, que sera el resultado del redondeo de la calificacion decimal obtenida.

Salvo situaciones excepcionales debidamente justificadas, la no asistencia a pruebas y practicas,
asi como la no presentacion de las actividades en el tiempo establecido, implicara que el criterio
de evaluacion asociado no ha sido superado, recibiendo éste la minima calificacion.

Del mismo modo, si algin alumno/a utiliza medios no licitos en la celebracion de alguna de las
pruebas, o se atribuye indebidamente la autoria de trabajos académicos, recibira la minima
calificacion en el resultado de aprendizaje correspondiente, que podré superarlo posteriormente
mediante las actividades previstas en el plan individualizado de recuperacion. Como
consideracion, es importante mencionar que se dudara siempre de la fiabilidad de un examen
de aquellos alumnos/as que tengan consigo o proximos a ellos un dispositivo electronico (ej:
movil, smartwatch, tablet, etc.). Ademas, en este caso se procedera a la retirada y entrega del
movil en jefatura de estudios (en caso de negarse el alumno/a, esto supondré falta grave).

Cuando un/a alumno/a no haya superado algin resultado de aprendizaje, tendrd disponibles
procedimientos de recuperacion para conseguirlo con posterioridad. Los resultados de
aprendizaje planificados para el primer y segundo trimestre podran recuperarse al inicio del
siguiente trimestre, mientras que los del tercer trimestre se recuperaran antes de la evaluacion
final (recuperacion trimestral). Ademads, todos los resultados de aprendizaje podran ser
también recuperados en la convocatoria final realizada durante el mes de junio (recuperacion
final), para la que los alumnos/as deberan asistir a clase durante el periodo reservado para ello.
El alumnado que haya perdido el derecho a la evaluacion continua, también podré ser evaluado
durante el periodo de recuperacion final, contando también con su plan individualizado de
recuperacion.

En cualquier caso, los instrumentos de evaluacion utilizados durante la recuperacion seran de
caracteristicas similares a los aplicados previamente para valorar cada criterio de evaluacion,
siempre que sea posible. En el caso de las practicas de laboratorio, si por falta/caducidad de
reactivos u otro motivo no pudieran realizarse, seran sustituidas por casos tedrico-practicos lo
mas semejantes posibles. Por otro lado, es importante tener en cuenta que la FFEOE no es
recuperable, sin embargo, si es necesario para alcanzar los resultados de aprendizaje asociados,
se empleardn otros instrumentos de evaluacion recogidos en el programa individualizado de
recuperacion.

En el procedimiento de recuperacion se tendra en cuenta el sistema de calificacion descrito
anteriormente y, por tanto, los mismos criterios de evaluacion y su ponderacion pertinente. Las
pruebas realizadas durante el procedimiento de recuperacion no seran repetidas en ningtin caso.
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Para el curso escolar 2025/2026, contamos con una alumna matriculada en 2° curso con el
modulo profesional "Control y Seguridad Alimentaria" pendiente de superacion del plan de
estudios iniciado en el marco del Real Decreto 1147/2011. Dado que la superacion de este
modulo es requisito indispensable para la obtencion del titulo, y en aplicacion de la Disposicion
Transitoria Primera de 1a Orden de 18 de septiembre de 2025, que refiere que el alumnado
en esta situacion dispondra hasta la finalizacion del curso escolar 2026/2027 para completar
dichos estudios, se establece un plan personalizado de recuperacion.

Conforme a esta normativa, este modulo no superado no tendra horario lectivo y su
evaluacion, que tendra cardcter excepcional, se realizard mediante pruebas finales de
evaluacion. El plan de recuperacion para esta alumna contempla:

a) Una prueba parcial tedrico-practica que incluya como instrumentos de evaluacion
tanto una prueba escrita, como la resolucion de una actividad practica o caso practico,
que se realizard en diciembre y abarcara los contenidos de la UD 1 ala UD 5, es decir,
los resultados de aprendizaje 1y 2.

b) Una prueba final tedrico-practica que se realizara en febrero y cubrird los contenidos
de la UD 6 a la UD 9, es decir, los resultados de aprendizaje 3, 4, y 5. En esta
convocatoria, la alumna se presentara con la totalidad de los resultados de aprendizaje
en caso de no haber superado el parcial de diciembre. Al igual que en el caso anterior,
esta prueba incluye como instrumentos de evaluacion tanto una prueba escrita, como la
resolucion de actividades practicas o casos practicos.

Las fechas concretas de realizacion de estos instrumentos de evaluacion, asi como la asignacion
de las aulas, se han puesto en conocimiento y a disposicion del equipo directivo del centro.

Los alumnos y alumnas que, aun teniendo el modulo superado, deseen alcanzar una calificacion
superior a la obtenida, a través de la mejora de sus competencias, deberan asistir con
regularidad a las actividades programadas para tal fin durante el mes de junio y presentarse a
una prueba especifica destinada para ello.

Esta prueba y actividades abarcaran la totalidad de los resultados de aprendizaje del modulo,
los cuales respetaran la ponderacion establecida en el sistema de calificacion ya descrito.

La calificacion final se correspondera con la obtenida durante el proceso de mejora de
competencias, a no ser que ésta sea inferior a la conseguida previamente, en cuyo caso se
mantendra la mas alta.

La programacion didéctica estd sujeta a un constante seguimiento con el fin de evaluar si los
distintos aspectos que la componen se ajustan a la realidad del aula y permiten alcanzar las
metas propuestas. Entre los aspectos a valorar encontramos: el cumplimiento de la
temporalizacion prevista, la idoneidad de la metodologia, medios y recursos didacticos
utilizados, la adecuacion de las actividades e instrumentos de evaluacion empleados y el grado
de consecucion de los resultados de aprendizaje y criterios de evaluacion. Para ello, la profesora
ird tomando anotaciones en su diario docente, recogiendo sus percepciones sobre el
funcionamiento de las diferentes actividades y estrategias utilizadas, asi como de la evolucion
del alumnado.

Por otro lado, al finalizar cada trimestre se entregard al alumnado un cuestionario de



(") | REFERENCIAS

evaluacion que permita recoger los aspectos destacados y deficientes segun su experiencia,
ayudando asi a encontrar los puntos de mejora. Ademas, las distintas evaluaciones parciales
seran indicativas del alcance de los resultados de aprendizaje y, por tanto, permitiran adoptar
medidas de correccion si fuera necesario, lo que es posible gracias al caréacter flexible y abierto
que tiene este documento educativo.

La actuacion docente también ha de ser evaluada para conocer los principales aspectos
mejorables y conducir a una mayor competencia profesional y, por tanto, a una mejor practica
educativa. Entre los aspectos a valorar podemos encontrar la implicacion del docente en las

distintas actividades desarrolladas, su capacidad para reconducir la clase de acuerdo a la
planificacion, su disponibilidad de utilizar distintos recursos didacticos y el grado de
conocimientos y destrezas en los contenidos desarrollados. Para realizar estas valoraciones
también se utilizaran las anotaciones realizadas por la profesora en su diario docente, asi como
un cuestionario que sera entregado al alumnado al finalizar el curso académico.

En definitiva, y como resumen a todo lo descrito en el presente apartado, la evaluacion del
proceso de ensefianza-aprendizaje debe entenderse como la valoracion de todos las partes
que intervienen en el proceso educativo: el alumnado, la actividad docente y la programacion.

Es importante mencionar que la evaluacion del alumnado, ademés de con los aspectos
mencionados en el apartado 7.1 de la presente programacion didactica, también sera realizada
tanto mediante un cuestionario de autoevaluacién y coevaluacion que se entregara al
alumnado al final del curso académico, como con las anotaciones realizadas por la profesora
sobre cada alumno/a en su diario docente. De esta manera, todas las partes seran evaluadas por
partida doble (tanto por el profesorado como por el alumnado), permitiendo asi obtener una
imagen global del funcionamiento del proceso formativo e informacion relevante que ayude a
reestructurar apropiadamente la actividad educativa.



