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1. REQUERIMIENTOS
Para este trabajo se nos pide diseñar un producto agroalimentario, junto a su packaging, con temática para el día 
de San Valentín. El ingrediente principal debe ser el chocolate.

Se aportará toda la información necesaria sobre los ingredientes, junto al diseño gráfico del envase y los planos 
realizados para el mismo.



2. TARGET
Al no ser el producto convencional que se da en este día, va dirigido a un público muy específico, y son esas per-
sonas atrevidas, generalmente jóvenes, que buscar regalar algo diferente a los típicos bombones de chocolate en 
una caja en forma de corazón. Al no ir dirigido a un género en específico, pueden comprarlo todo tipo de parejas 
y tanto hombres como mujeres, por lo que nos dirigimos a un sector bastante amplio de la población.

Por tanto podríamos fijar ese target en un público joven y atrevido, tanto mujeres como hombres, de entre 20 y 
35 años, aunque nunca se descartan las personas más adultas que tengan gusto por este tipo de regalos.



3. EL PRODUCTO
El producto agroalimentario que va a comercializarse es un set de 8 brownies de diferentes chocolates y sabores, 
junto a una botella de crema irlandesa. Hemos elegido estos dos productos ya que combinan a la perfección, tan-
to para usar como salsa para mojar los brownies como para beber una copa.

Los brownies son de los siguientes sabores:

Chocolate negro y café

Chocolate negro y naranja

Chocolate blanco y fresas

Chocolate blanco y plátano

Chocolate con frutos del bosque

Chocolate con leche y vainilla

Chocolate con menta

3 Chocolates



Se han seleccionado los ingredientes del producto agroalimentario en función a recetas preexistentes de pos-
tres de chocolate, para conocer las combinaciones que mejor podrían funcionar.

En cuanto al envase, es un diseño realmente sencillo, en el que el centro de atención será el diseño gráfico. El 
exterior es de color rojo, con un acabado en brillo muy llamativo, la sorpresa estará en el interior, donde se en-
contrarán 8 frases diferentes con una ilustración cada una, hablaremos sobre esto en el siguuiente epígrafe.

Los materiales que se usarán, al ser una caja que está pensada para regalar en un día especial del año, estará 
realizada en chapa de aluminio, cromada en rojo. En el interior, para proteger la botella y conseguir un aspecto 
premium, elitista, se usará foame negro.

La botella está realizada en cristal opaco negro, el material que envuelve los brownies es una impresión sobre 
papel negro satinado, el interior es de papel de aluminio, que es la parte que estará en contacto con el alimento.



4. DISEÑO GRÁFICO
El diseño gráfico de este producto es lo más importante. Se han realizado 8 frases diferentes, con una ilustración a 
juego para cada brownie, además de otra para la botella.

Lo que se buscaba era principalmente un contraste con un toque sensual, por lo que los tonos utilizados son rojo, 
negro y blanco, enfatizando las partes importantes de las frases en rojo. 

Se han usado dos tipografías, helvética, una tipografía de palo seco, que aporta seguridad, para las frases y freestyle 
script, una manuscrita a la que además se le ha añadido un trazo irregular, que aporta sensualidad y organicismo, 
dos tipografías con un alto contraste que llamarán sin duda la atención. 

A continuación veremos las etiquetas una a una.



SOMOS GASOLINA A UN 
TE QUIERO DE ARDER

APOSTEMOS, JUGUEMOS, HAZME 
TRAMPAS, MIRA MIS CARTAS. 

TENGO UN AS BAJO LA MANGA 
Y GANAREMOS LOS DOS.



TE QUIERO: 
8 LETRAS, 2 PALABRAS,
1 VIDA JUNTOS.

EMPECÉ A JUGAR CON FUEGO
Y SIN QUERER ME QUEMÉ 
EN MITAD DEL INCENDIO



SI FUESES FUEGO 
ARDERÍA CONTIGO

BESOS DE BUENAS NOCHES.
NOCHES DE BUENOS BESOS



EL TIEMPO PASA RÁPIDO
PERO CONTIGO QUIERO
PARAR TODOS LOS RELOJES

NOCHES EN VELA.
NOCHES CON VELAS



5. RENDERS













https://www.directoalpaladar.com/ingredientes-y-alimentos/la-extrana-pareja-con-que-combinar-el-chocolate-y-sorprender

https://www.demoslavueltaaldia.com/articulo/reportaje/los-5-mejores-amigos-del-chocolate#:~:text=La%20vainilla%20y%20
la%20canela,de%20especias%2C%20como%20el%20curry.

http://www.comercialramos.es/las-mejores-frutas-que-combinan-con-chocolate-en-la-reposteria/
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